Pinar'in Mutfagi - Annemden Tepside Tavuk

- 1 kg kadar tavuk but ve gbégus eti
- 2-3 dig sarmisak

- 2-3 kaglk zeytinyagi

- 1 su bardagi sit

- Susam

- Tuz

- Karabiber

- Kori

Bunu annem ilk yaptiginda borek zannetmistim. Kare kare dilimlendiginde borek gibi gérinayor.
Nefis bir tat. Ozellikle davetlerinizde sofranizi zengin gdsterecek bir gesit.

Tavuklari rondoda kiyma yapin. Susam digindaki tim malzemeyi ekleyin. Borcama alin.
Uzerine susam serpip buzdolabinda bekletin. Stre yazmiyorum, ¢linkl 1 giin éncesinden bile
hazirlayip bekletebilirsiniz.

Borcamin kirllmamasi igin firina girmeden en az yarim saat evvel dolaptan ¢ikarmayi
unutmayin. 200-220°C firinda kizarana dek pisirin.

Bu tarife ceviz ve krema da ¢ok yakisir diye distntyorum. Ben de her seferinde niyetlenip,
sonra da denemeyi unutuyorum.

Afiyet olsun.




